ﬁhnnnEAu;

VIN BIOLOGIQUE

FR-BIO-01
AGRICULTURE FRANCE

CHATEAU DE COTS
CUVEE TRADITION 2016
COTES DE BOURG

La vigne

Superficie 10Ha

Age 30 ans

Culture biologique Ecocert depuis 1999
Travail du sol traditionnel, labours et
enherbement

La Vinification

Fermentation avec levures indigenes,
macération longue (5 a 6 semaines),
controdle des tempeéeratures par
thermorégulation.

Aucun ajout d'intrant cenologique.
Elevage en cuve, puis fOts de chéne

Francais de 2 a 3 vins
Controle FNIVAB depuis 19999

Assemblage 60% Merlot, 25% Cabernet
Sauvignon, 15% Malbec
Quantité 25000 bouteilles

La Commercialisation
Vente directe a propriete, réseaux de
distributeurs, CHR France, et export

La Dégustation

Ce vin paré présente une robe pourpre
intense, un bouquet puissant et
distingué, aux ardmes de cassis, réglisse
et epices.

Cette cuvée Tradition 2016 offre une
bouche parfaitement eéquilibrée, avec
des tannins veloutés et chaleureux.

A déguster entre 16" et 18°c
A déguster a partir de 3 ans, cette cuvée

s'epanoulit entre 5 et 8 ans, et se garde
de 10 a T2 ans en cave.





